
グリーンピースのポタージュと春の豆野菜 ヤリイカのケークサレ

¥ 5,500

Soup & Bread

Fish

四万十ポークのローストと
旬野菜

新生姜のソースとレフォールクリーム

ヒラスズキのポアレとホワイトアスパラガスのリゾット
シャンパンバターソース

Meat

or or

+ ¥ 1,500

国産牛
南国黒牛のステーキ

（100g ）
+ ¥ 2,000

国産ブランド牛
サーロインステーキ

（100g ）

Dessert  & Cafe

3 種の苺のスイーツ
苺とピスタチオのロールケーキ／タルトレット／シャーベット

コーヒー or  紅茶

旬の食材を使用した
ダブルメインのスタンダードコース

T O P  DI N N E R

バジルのクリームチーズ

ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ

オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム

真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット

タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ



グリーンピースのポタージュと春の豆野菜ヤリイカのケークサレ

¥ 8,500

Soup & Bread

Fish

ヒラスズキのポアレとホワイトアスパラガスのリゾット
シャンパンバターソース

Meat

国産ブランド牛 サーロインステーキ（100g ）

記念日におすすめ 国産ブランド牛サーロインステーキと
アニバーサリーデザートのコース

T E N K U
A NNIV ER SA RY DINNER

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム

真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット

タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ

バジルのクリームチーズ

ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ

オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers

Anniversary Dessert Plate & Cafe

豪華なアニバーサリープレートに
ご希望のメッセージを添えてご用意いたします

3 種の苺のスイーツ
苺とピスタチオのロールケーキ／タルトレット／シャーベット

コーヒー or  紅茶



グリーンピースのポタージュと春の豆野菜ヤリイカのケークサレ

¥ 11,000

Soup & Bread

Fish

蝦夷アワビのムニエル
シェリーヴィネガーと焦がしバターソース

Meat

特選牛ロースとフォアグラのステーキ
トリュフとマデラワインのソース

蝦夷アワビと特選牛のステーキを
お召し上がりいただける贅沢なコース

SK Y DINNER

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム

真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット

タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ

バジルのクリームチーズ

ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ

オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers

Anniversary Dessert Plate & Cafe

豪華なアニバーサリープレートに
ご希望のメッセージを添えてご用意いたします

3 種の苺のスイーツ
苺とピスタチオのロールケーキ／タルトレット／シャーベット

コーヒー or  紅茶

要 ご 予 約
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