
ふわふわホイップシーザードレッシングのサラダ

M A I N  DI S H  L U N C H
お好みのメインが一皿選べる

ランチセット
¥ 2,400

Salad & Bread

Fish

大山鶏もも肉のバロティーヌ マルサラソース
早春の豆野菜

真鯛のポアレと蛤ムースのファルシー
サルデーニャ風パスタのクリームスープ仕立て

Meat

Meat

or

or

+ ¥ 1,500

Main Dish

国産牛 南国黒牛のステーキ（100g ）

Dessert  & Cafe   + ¥ 650

苺とピスタチオナッツのパルフェ仕立て

コーヒー or  紅茶



ふわふわホイップシーザードレッシングのサラダ

¥ 2,980

Salad & Bread

Fish

大山鶏もも肉のバロティーヌ マルサラソース
早春の豆野菜

真鯛のポアレと蛤ムースのファルシー
サルデーニャ風パスタのクリームスープ仕立て

Meat

Meat

or

or

+ ¥ 1,500
国産牛 南国黒牛のステーキ（100g ）

Dessert  & Cafe   + ¥ 650

苺とピスタチオナッツのパルフェ仕立て
コーヒー or  紅茶

Main Dish

名物のアミューズタワーが付いた
お好みのメインをお選びいただけるコース

T OP  L U N C H

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム
真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット
タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ

バジルのクリームチーズ
ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ
オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers



ふわふわホイップシーザードレッシングのサラダ

¥ 4,300

Salad & Bread

Fish

大山鶏もも肉のバロティーヌ マルサラソース
早春の豆野菜

真鯛のポアレと蛤ムースのファルシー
サルデーニャ風パスタのクリームスープ仕立て

Meat

or

+ ¥ 1,500
国産牛 南国黒牛のステーキ（100g ）

Dessert  & Cafe

苺とピスタチオナッツのパルフェ仕立て
コーヒー or  紅茶

旬の食材を使用したシェフおすすめの
ダブルメインフルコース

T R E E  L U N C H

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム
真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット
タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ

バジルのクリームチーズ
ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ
オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers



ふわふわホイップシーザードレッシングのサラダ

¥ 6,800

Salad & Bread

Fish

真鯛のポアレと蛤ムースのファルシー
サルデーニャ風パスタのクリームスープ仕立て

Meat

国産ブランド牛 サーロインステーキ（100g ）

Anniversary Dessert Plate & Cafe

アニバーサリープレート
（ご希望のメッセージを添えてご用意いたします）

コーヒー or  紅茶

乾杯ワンドリンク

One Cheers Drink from 30 items

記念日におすすめ 乾杯ドリンク付き
国産ブランド牛サーロインステーキコース

ANNIVERSARY LUNCH

紅大根とカステルフランコ ゴルゴンゾーラのディップクリーム
真鯛のカルパッチョ 桜の香り

せとかオレンジとホタテ貝 オレンジヴィネグレット
タスマニアサーモンと春の山菜ゼリー寄せ

バジルのクリームチーズ
ハモンセラーノとリンゴコンポートのピンチョス

ザワークラウトと豚肉のコンフィ
オリーブの肉詰めのラビオリ包みフリット

Amuse Tower 8 kinds of Small Appetizers
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